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MITTAGSMENU

Zur BegriuBung servieren wir lhnen eine Suppe oder einen Salat
Dienstag bis Freitag von 11:30-14:30 (auBer Feiertage) p =

901 Samosa Teller

2 Samosas mit Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln, Minz sauce und Mango Chutney

902 Chicken Mango

Huhnerbrustfilet mit Mango in einer milden SoBe

903 Chicken Chana Masala

Hlhnerbrustfilet mit Kichererbsen und Gewdlirzen in Curry sauce

904 Chicken Palak

Huhnerbrustfilet in einer CurrysoBe mit Blattspinat in Butter gebraten

905 Chicken Tikka Masala

Huhnerbrustfilet mariniert und im Tandoor (Ofen) mit einer SpezialsoBe gebraten

906 Lamm Ginger

Zartes Lammfleisch, zubereitet in einer SoBe aus Tomaten, Zwiebeln und Ingwer

907 Lamm Kashmiri

Zartes Lammfleisch, gebraten in Kashmiri-Gewurzen, eingelegt mit Rosinen,
Mandeln, Kardamom, Mandarinen

208 Lamm Tikka Masala

Lammlachse mariniert in exotischer Gewiirzkombination, im Tandoor (Ofen)
gebacken und mit SpezialsoBe gebraten

29209 Beef Vindaloo

Zartes Rindfleisch in einer sehr scharfen Chili soBe mit Kartoffeln

910 Seehk Kebab Masala

Rinderhackfleisch im Tandoor (Ofen) gegrillt mit SpezialsoBe

9 Beef Tikka Masala

Rinderfilet in einer exotischen Kombination aus Gewlirzen mariniert, im Tandoor
(ofen) gebacken und mit einer SpezialsoBBe gebraten

912 Vegetable Mango

Frische Mango stlickchen in einer milden Korma SoBe mit Mandeln, Kokosraspeln,
Kardamom und Sahne

913 Aloo Palak

Kartoffeln mit Blattspinat gekocht in Curry-Sahne-SoBBe

914 Matar Paneer Masala

Grine Erbsen mit exotischen Gewurzen und frischem Kase in Butter gebraten

915 Chana Masala vegane Zubereitung méglich

Kirchererbsen mit Gewirzen in Curry Sauce

916 Bengen Bartha vegane Zubereitung moéglich

Im Tandoor (Ofen) gebackene Auberginen mit Spezialso3e

917 Fisch Korma

Lachs in milder SoBe mit Gewiirzen, Mandeln, Kokosraspeln, Kardamom gekocht und
mit Sahne verfeinert

918 Mango Lassi 0,4l

Eine Kombination aus reifen Mangos, Joghurt und Milch
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