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RESTAURANT 
---- SEIT 1998 

INDISCHE - PAKISTANISCHE SPEZIALITÄTEN 

l •• 

• Offnungszeiten Cateringservice 
ab 20 Personen Täglich 

11.30 - 14.30 Uhr 
17.30 - 22.30 Uhr 

10 % Rabatt 
bei Abholung 

~~• ~ ·online bestellen: 

lil ...... : . : www.-shalimar-darmstadt.de 
Abholung oder Lieferung -

Innerhalb von Darmstadt 
(weitere Orte auf Anfrage) 

Mindestbestellwert ab 20,00 € 

Sandbergstr. 75 / 64285 Darmstadt 

Tel.: 061 51 & 
Fax: 061 51 / 27 82 365 

Email: booking@shalimar-darmstadt.de 
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Mulligataunysuppe 
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Vorspeisett 
Samosa • 

Gefüllte Teigtaschen mit Gemüse • 

Pakora 
Gemüse der Saison, mariniert und in einem Teig aus Kichererbsen frittiert 
Onion Baji 
Zwiebeln in spezialgewürzten Kichererbsenmehl gebacken 
Käse1,9 Pakora / Cheese Pakora 
Frittierter frischer Käse1

•9 im Kirchererbsenteig 
Papdom 
Knuspriges Brota,c,9 aus Kichererbsen mit Kreuzkümmel 
Chicken Pakora 
Hühnerfleischstücke in Kichererbsenmehl frittiert 
Shahi Prawn Pakora 
Königsgarnelen in einem Teig aus Kichererbsen frittiert • 

Gemischte Vorspeise / Mixed starter .. 
Aloo Pratha 
Gefüllter Fladenbrota,c,9 mit Gewürzen und Kartoffeln in Butter gebraten 
Punjabi Ghana Chat 
Kichererbsen, Pakori, Tomaten, Zwiebeln mit gewürztem Joghurt 
Alu Tikki 
Kartoffelpüree mit Kichererbsenmehl 

1 

Kleiner gemischter Salat· 
' 

Shalimar Salat 
Gemischter Salat mit im Tandoor gegrillten Hühnerbrustfiletstreifen 
Pashori Salat 
Gemischter Salat mit im Tandoor gegrillten Rindfiletstreifen, Honigmelone und Paprika 
Punjabi Salat 
Frischer Salat mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Zitronen und scharfen Peperoni 

' 
5,00 

4,50 
4,50 
4,00 

5,10 

4,90 

· 4,80 

· 5,90 

3,00 

5,90 

10,00 

9,10 
4,50 

5,50 

4,90 

3,40 
12,50 

14,50 

3,40 . 

13,70 

16,50 

21,50 

20,80 

16,80 

16,50 

22,20 
19,50 

19,50 

23,90 

23,50 



• • · 
• 

,. . 
~ 

0 

' • - ' 

31 . Chicken Korma 
' 

Hühnerbrustfilet in einer milden Kormasoße mit Mandel, Kokosraspeln und Kardamom 
gebraten mit Sahne9 verfeinert 

32. Chicken Madras 
Hühnerbrustfilet mit frischen Champignons in einer scharfen Madrassoße 

33. Chicken Jalferezie 
Hühnerbrustfilet mit frisch gemahlenen Gewürzen, Zwiebeln, Tomaten und • 
frischem Gemüse gebraten 

34. Kashmiri Murgh 
Hühnerbrustfilet in Kashmiri-Gewürzen eingelegt, mit Rosinenl Mandeln, 
Kardamom und Mandarinen in Butter gebraten 

35. Chicken Tikka Masala 
Hühnerbrustfilet einer exotischen Kombination aus Gewürze mariniert, 
im Tandoor gegrillt mit einer spezialsoße gebraten _. _... __ 

. 36. r Karahi Chicken 
Zartes Hühnerfleisch in verschiedenen Gewürzen mit Zwiebeln, Ingwer, 
Tomaten und frischen Kräutern 

37. Chicken Palak 
Hühnerbrustfilet in einer CurrysoßeE mit Blattspinat in Butter gebraten 

38. Chicken Ginger 
Hühnerbrustfilet in einer Soße aus Tomaten, Zwiebeln und 
Ingwer mit feinen Gewürzen zubereitet 

39. Chicken Vindaloo 
Hühnerbrustfilet in einer sehr scharfen Chilisoße mit Kartoffeln 

· 40~ Handi Murgh 
Hühnerburstfilet mit frisch gemahlenen Gewürzen in einem aus Lehm 
gemachten Topf zubereitet und serviert 

41. Chicken Birjani 
Basmati-Reis mit feinen Gewürzen, Hühnerbrustfiletstücken, Rosinen, Mandel und Safran 

42. Butter Chicken 
Im Tandoor mit einer gebratenen leichten Soße aus Tomaten, Butter und Sahne9 

43. Chicken Goha 
Hühnerbrustfilet in milder Kokosmilch-Soße mit Ingwer 

44. Chicken Mango 
Hühnerbrustfilet mit Mango in einer milden Soße 

45. Chicken Chilli 
Hühnerbrustfilet mit Grüner Peperoni in Pikant CurryE Soße 

46. Murgh Channa 
Hühnerbrustfilet und Kichererbsen mit feinen Gewürzen in einer leichten CurrysoßeE 

47. Chicken Curry 
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Hühnerbrustfilet in einer pikanten CurryE Sauce 
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Bhindi Goscht 
Lammfleisch in einer CurrysoßeE mit frischen Okraschoten 
Lamm Goha 
Zartes Lammfleisch in einer milden Soße mit Ingwer und Kokosmilch 
Lamm Do Plaza 
Zartes Lammfleisch mit frischen Zwiebeln, Knoblauch, fr. Ingwer und pikante Soße 
Rogan Josh 
Zartes Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, fein gewürzt, in Butter gebraten . 

Rittt, Spczialitätctt 
Alle Rind-Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert. 

- -

Seekh Kebab Masala 
Rinderhackfleisch im Tandoor gegrillt mit Spezialsoße 
Butter Beef 
Zartes Rindfleisch in einer leichten Soße aus Tomaten, Butter und Sahne9 

Kofta Palak 
Hackfleischkugeln vom Rind mit Blattspinat gerbraten 
Beef Garlic 
Zartes Rindfleisch mit pikanten Gewürzen, Tomaten und Knoblauch gebraten 
Beef Tikka Masala 
Rinderfilet in einer exotischen Kombination aus Gewürzen mariniert, im Tandoor gebacken 
und mit einer Spezialsoße gebraten 
Beef Madras 
Zartes Rindfleisch in einer scharfen Madrassoße mit frischen Champignons 
Karahi Beef 
Zartes Rindfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, fr. Ingwer, Gewürzen, Kräutern 
Beef Jalfrezi 
Zartes Rindfleisch mit frischem Gemüse gebraten 
Beef Korma 
Zartes Rindfleisch in einer milden Kormasoße, Mandeln, 
Kokosraspeln und Kardamom 
Kashmiri Beef 
Zartes Rindfleisch in Kashmiri-Gewürzen eingelegt, mit Rosinen, 
Mandeln, Kardamom und Mandarinen gebraten 
Beef Vindaloo 
Zartes Rindfleisch in einer sehr scharfen Chilisoße mit Kartoffeln 
Beef Do Pizza 
Zartes Rindfleisch mit frischen Zwiebeln, Knoblauch, frisch Ingwer & pikant Soße 
Beef Chilli 
Rindfleisch mit Grüner Peproni in pikant CurryE Soße 

Fisch Curry 

Fisch utt~~MCer~sfrücht~··'·" 
Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert. 

w ...., ""' • I 

Seezungenfilet in einer leichten Currysoße: 
Tandoorifisch Masala --
Schwertfisch im Tandoor gegrillt in Spezialsoße gebraten 
Tandoorifisch Masala , , 
Red Snapper im Tandoor gegrillt, in Spezialsoße gebraten 
Fisch Korma 1 ~ 
Lachsd in milder kormasoße mit Gewürzen, Mandeln; Kokosraspeln, ~:...:,_---
Kardamom gekoch't mit Sahne9 verfeinert ----.... l:"I""' ~""I 

Shai Prawn Masala 
Königsgarnelen gegrillt mit Gewürzen, Tomaten, Zwiebeln 
Prawn Khaab 

! 

Krabbenb mit frischen Champignons =::=:=:;;:;.;::-:::~==:::.::::::.;;:. ~ 
Prawn BirJani 
Basmati-Reis1in exotischen Gewürzen mit Krabbenfleischb, Rosinen, Mandeln und Safran 
Fisch Palak 
Lachsd fisch: Blattspinat in exotischen Gewürzen mit Curry Sahne9•0 Soße 
Sabzi Prawn , 

' Krabbenb mit frischem Gemüse in leichten Gewürzen-
Fish Mal{lg)o-.. ~ 
Lachfiletb mit'Maflgo in einer milden·Soße 
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100. Vegetarisches Birjani · · - - ~ 

Basmatireis mit frischem Gemüse, Mandeln, Rosinen und Safran - · _,.:. _ ~ 
- 1·01 ._. Palak Panner -- .. t ~ 

12,90 

Blattspinat mit exotischen Gewürzen und fr. Käse1•9 in Butter9 gebraten ► 
• 1102. Aloo Palak ~ -

_ • -r Kartoffeln mit Blattspinat gekocht in Curry-Sahne-SoßeE,G .--.-~~ ·- • -_,,._#.. ... · .. 
~ ;10·3; Gobi Aloo · - ~ · 12,90 
, ; -:- Blumenkohl und Kartoffeln in leichten Gwürzen gekocht, mit Ingwer und Knobl. gebraten 
~ · · 104. ' Ben gen Toori Masala ~ ~~ 

· Auberginen und Zucchini in einer Spezialsoße zubereitet ~ ~ 
12,90 

. 
• • 1 __ · 
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. ~1os·... Mix Vegetables . - c.. • ." 

r Gemischtes Gemüse in CurrysoßeE mit Butter6 und Zwiebeln • -
• 1 os~ ~ Tarka Dal 

· - Hülsenfrüchte in verschiedenen Gewürzen gekocht, mit Knoblauch in Butter9 gebraten 
..., 107; Bhindi Masala 

.. J .~ Frische Okraschoten gebraten in CurrysoßeE mit Zwiebeln 11 .. • 

14,50' 

't 

"A ~2,90 

12,90 

~ 

- 10.8. Vegetable Korma · 14,20 
. Frische Gemüse in einer milden Kormasoße mit Mandeln, Kokosraspeln, Kardamom und Sahne9 

·1·09, Bengen Bartha . . 13,20 
. . Im Tandoor gebackene Auberginen mit Spezialsoße . .. .. .- .. 
-!110:- No Rata Handi 14,90 

Neun Gemüsesorten mit frisch gemahlenen Gewürzen in einem Lehmtopf zubereitet und serviert 
·111. Aloo Bengen 12,90 
. ... . Kartoffeln, Auberginen, Tomaten und Zwiebeln in einer Soße mit feinen Gewürzen 

..,. : --r · und Ingwer zubereitet .. ;.. _ . . ~ 
112:· · Kofta Malaee · 12,90 . 

...-~ Kartoffeln, Erbsen, Käse, Tomaten und Zwiebeln in einer milden Soße mit Sahne9 und Mandel 
113: · Dal Palak 13,50 

Blattspinat mit Linsen, Zwieblen, Tomaten und Ingwer mit feinen Gewürzen auf Butter9 gebraten 
114. Vegetables Chilli 12,50 

Gemischtes Gemüse mit einer pikanten Sauce in Butter9 gebraten 
Shahi Paneer Masala 
Frischer Käse mit exotischen Gewürzen und Milde Soße ·- T ,.. 

~ -Shai Bengen Korma 
Fr. Auberginen Karma, Sauce mit Cashews, Mandel und Kardamon -~ ---- 1-1~;- Channa Masala ,. •. 

~ . 
Kichererbsen mit Gewürzen in einer Currye Soße 1 ◄ _ \. ~- ., , -.. • • -• 

. _ · 1-ia:1 Daal Mix 
Verschiedenen Linsen mit Gewürzen in einer feinen Soße 

119. Daal Makhni r 

Hülsenfrüchte in verschiedenen Gewürzen gekocht mit Knoblauch in Butter9 gebraten 

• 
• 

--
• 

• 

. -

• 

• 

14,90' 

14,90 

12,50 

12,90 

• 

2,20 

2,50 

2,90 
. . -
2,90 

4,00 

-3,10 , 

4,20 

3,50 
4,20 

6,80_ .. 

680 ' . 
' s,ao, · 

6,80 

6,80 

. 

~ 



1 

.. 
-

• 

• . .. 

140. Firrif -- . -r • 

Reispudding mit Rosenwasser, Mandeln und Kardamom 
141~, Rasmalai J ' .... [ 

• 1 5,70 
Indische Quarkbällchen nach Landesart 

142~ Ghulab Jaman 510· ' ,., · Zuckerbällchen eingelegt in Buttersoße9, warmserviert 
-· 1~3 .. Fruit-Chat • 

• 

5,00~6 

• 

- Frischer Obstsalat 
144w: Gajar ka Halwa 

Karottenpudding mit Mandeln, Kardamon und Butter9 

145. Eis Kulfi Pista 
Indisches Pistazieneis9 

14._6. Eis Kulfi Mango _ 
. Indisches Mangoeis9 

147 . Kulfi 
• 

(a true taste of the east) 

-
• 

• 

- -
• 

• 

- ..... --• 

A11tol1olfrcic Geträtt ltc ... 
,. 

• 

, . 

• 

5,70 

5,70 

5,70 

5,70 
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...- 370. . Lassi Mango9 

372. Lassi Salz9 

- .. • - 0,5 1 
0,51 

1 1 

4,00 
3,90 
3,90 
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Cola1,13,o, Fanta1,3,1,10•0 , Sprite1,0 
.. 

- • 

.., · ·Alltol1oll1alti5e Geträttlte 
Rotweine 
Sula 

. Primltivo 
.Weißweine
Sula1 & 

-==~ 29!!1er·Sauvignon Blanc 
Kingfischer _ 1:... • 

Hefeweizen 
Hefeweizen Dunkel 
Hef eweizen Kristall 

.. -
II .. 

..... 
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0,75 1 

0,751 

0,75 1 

0,751 
0,3 1 
0,5 1 

0,51 
0,5 1 
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14,20 
14,20 

14,20 
12,50 
3,50 
3,90 
3,90 
3,90 

tll/••1•1v:-..1il~ ,,.,___ 1J'"1 \, . -,,,, .,,.----1·~ 

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2;fimit °Kön';J~t i~/u~~ i; ~toti)ß ~ rhit~rit·,; idatio~§rilittel, 4= geschwärzt, 5= geschwefelt, 
• - "".. • ·\ ..... "'ii"'--""'. "-X..J\,.I >V ,._.,..._ .•~ • .,.,.. • • ~ .~•~· - ~ ,._.' • ... -.~ .. : -.. • • • 

6= gewachst, 7= mit Phosphat, 8= mit Gesch!llacks_verstarker,-9= FormfleIs~h.v9rder~chInken, aus VorderschInkente1len 
zusammengefügt, 10= mit SüßungsmitJ~I, 12; r,it .NitritP,ö~els~lz uncfNLtra,,113::..:-ko.ffei~h~ltig, 14= enthält eine 
Phenylalaninquelle, *= vom DrehsP,ieß~ 16= aus Rinäfleiscti, 11··. zur-Hälfte aus· Rindfleisch:und Schweinefleisch, 
18= aus ~chwein~fleisch, 19=:: .Y~!lf Truth~~n,129-~-~ur!~J "j~~e~s!leischin)Jfat; 21 = modifiz!~fte Stärke, 
22= Verd1ckunsmIttel, 23= Af9~a, ·-~4; . s~·c~iriebmittel,.2~'· · Efilulgator~nt l--~- ,.,, r-. · 

-.1 . ,, '✓ - • \~·,,_:\ ,: • ;:" / 1· · ✓- ... 1~ 

Allergene: A= Glutenhaltige~~Getre
1
id~:(¼e\~j~)i,)3~;K;eb~t1e~e, ~b..:t~~~;, o::.; 1Fisf~t El \Ei-a~Ü, SJ?;-f :=Sojabohnen, 

G= M ilch, H = S chalenf~ü~~te ( N~s's~),:L= S ell,erie; M· :: ~ enf ;
1

~ • '::s-es~rrjs~~en, 0 = S ·qhwefeldioxid u nd Sulfite, . 
P= Lupinen, R= Weichtiere1

. / •1 •· , i· d : 1.. ·· ..,... · ..,,_ \ · · 1 .·••. \\ 
1 

. ... \ .,~ 

Trotz sorgfältiger Herst~ll~~g unse'r;r~ G;~ri~hte können neben ·ge,keJ~·zeiBh~efun Zutaten Sph ren \ nderer Stoffe enthalten 
sein, die im Produktions

1

prozess in ~er Küche verwendet werden. 'Ein\e. Liste,cler enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe in 
unseren Speisen erfragen Sle bitte\bei .unserem Setviceper"sonäl. Bitte informieren Sie unser Servicepe·rson'al gegebenen-
falls über Allergien ode:r· Unverträglich-keiteri._~; .:__-::::~ - ,. - . _·:;--: ~ -..::-::_\ . ~, 

1 
\\ \ ... - --·· ~ 

Für die Kennzeichnung v.on kennzeichnungspflichtigen'.·Zusatzstöl fen·(intl1Allergenen ' ist allein der Bringdienst 
verantwortlich. Alle Abbildun~fen sincfServiervo'rschläge:-:=Druckfehler,-lrrtümer·& Preisänderungen vorbehalten. 
Alle Preise in Eur~,1in~il ges. MwS! \ _MifV~röffentlichu~g-ctief er-Kar,,Je ~erliere'n "a!~ bishe~igen Karten Ihre Gültigkeit! 
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