RESTAU RANT

SEIT 1998
 INDISCHE - PAKISTANISCHE SPEZIALITATEN

A e g

8 Offnungszeiten | Cateringservice
\ Taglich ab 20 Personen

11.30 - 14.30 Uhr 10 % Rabatt
17.30 - 22.30 Uhr bei Abholung

= ‘Eh“;..._ Online bestellen:

et www.shalimar-darmstadt.de

Ol
Abholung oder Lieferung
Innerhalb von Darmstadt

(weitere Orte auf Anfrage)
Mindestbestellwert ab 20,00 €

Sandbergstr. 75 / 64285 Darmstadt
Tel.: 06151 66 59 60 & 35 23 148

Fax: 061 51 / 27 82 363

Email: booking @shalimar-darmstadt.de
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Hiillsenfriichtesuppe nach Art des Hauses
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25.

28.
29,

Mulligataunysuppe

Gemiisesuppe
Hiihnersuppe

Vorspeisen
Samosa

Gefiillte Teigtaschen mit Gemuse

Pakora
Gemiise der Saison, mariniert und in einem Teig aus Kichererbsen frittiert
Onion Baji

Zwiebeln in spezialgewiirzten Kichererbsenmehl gebacken

Kase': Pakora / Cheese Pakora
Frittierter frischer Kase'?im Kirchererbsenteig

Papdom
Knuspriges Brot2<9 aus Kichererbsen mit Kreuzkummel

Chicken Pakora
Hiihnerfleischstiicke in Kichererbsenmehl frittiert

Shahi Prawn Pakora
Konigsgarnelen in einem Teig aus Kichererbsen frittiert

Gemischte Vorspeise / Mixed starter 9,10

Aloo Pratha 4,50
Gefiillter Fladenbrot®*¢ mit Gewiirzen und Kartoffeln in Butter gebraten

Punjabi Chana Chat

Kichererbsen, Pakori, Tomaten, Zwiebeln mit gewirztem Joghurt

Alu Tikki
Kartoffelpliree mit Kichererbsenmenhl

Salate

Kleiner gemischter Salat

Shalimar Salat
Gemischter Salat mit im Tandoor gegrillten Hihnerbrustfiletstreifen

Pashori Salat
Gemischter Salat mit im Tandoor gegrillten Rindfiletstreifen, Honigmelone und Paprika

Punjabi Salat 3,40

Frischer Salat mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken Zitronen und scharfen Peperoni
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Alle Huhnchen-Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert.

Chicken Korma 14,90

Huhnerbrustfilet in einer milden KormasoBe mit Mandel, Kokosraspeln und Kardamom
gebraten mit Sahne? verfeinert

Chicken Madras 14,90
Huhnerbrustfilet mit frischen Champignons in einer scharfen MadrassoBe
Chicken Jalferezie 14,90

Hihnerbrustfilet mit frisch gemahlenen Gewurzen, Zwiebeln, Tomaten und
frischem Gemuse gebraten

Kashmiri Murgh 14,90

Huhnerbrustfilet in Kashmiri-Gewiirzen eingelegt, mit Rosinen, Mandeln,
Kardamom und Mandarinen in Butter gebraten

Chicken Tikka Masala 16,50

Huhnerbrustfilet einer exotischen Kombination aus Gewtrze mariniert,
im Tandoor gegrillt mit einer spezialsoBe gebraten

Karahi Chicken 16,50

Zartes Hiihnerfleisch in verschiedenen Gewiirzen mit Zwiebeln, Ingwer,
Tomaten und frischen Krautern

Chicken Palak 14,90
Huhnerbrustfilet in einer CurrysoBe® mit Blattspinat in Butter gebraten
Chicken Ginger 14,90

Hithnerbrustfilet in einer SoBe aus Tomaten, Zwiebeln und
Ingwer mit feinen Gewurzen zubereitet

Chicken Vindaloo 14,90
Hihnerbrustfilet in einer sehr scharfen ChilisoBe mit Kartoffeln
Handi Murgh 15,90

Huhnerburstfilet mit frisch gemahlenen Gewirzen in einem aus Lehm
gemachten Topf zubereitet und serviert

Chicken Birjani 15,90
Basmati-Reis mit feinen Gewtrzen, Huhnerbrustfiletstiicken, Rosinen, Mandel und Safran
Butter Chicken 15,90
Im Tandoor mit einer gebratenen leichten SoBe aus Tomaten, Butter und Sahne? P
Chicken Goha _ £ 1590
Huhnerbrustfilet in milder Kokosmilch-SoBe mit Ingwer v N4
Chicken Mango 14,90
Huhnerbrustfilet mit Mango in einer milden Sofe
Chicken Ghilli 14,90
Hiihnerbrustfilet mit Griiner Peperoni in Pikant Curry® SoBe
Murgh Channa 14,90
Huhnerbrustfilet und Kichererbsen mit feinen Gewtrzen in einer leichten CurrysoBe®
Chicken Curry 15,50
Hiuhnerbrustfilet in einer pikanten Curry® Sauce
Lammi Spezialitaten
Alle Lamm. Gerlchteawerden mit Basmati-Reis serviert.
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Lamm Korma e W?ﬂ AN N 16,50
Zartes Lammflelsch lp1 emer mllden Kormasoﬂ_e aus Ielchten Gewurzen mit Mandel, Kokosraspeln
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Lamm Madras ““~" = S =i 16,50
Zartes Lammfleisch in einer scharfeﬁj&'éMa%r%ssuﬁe mét:fr Champignons
L/ - = R
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Zartes Lammfleisch mit Blattsmet gebrgtenﬁ*' '“*f,:.;,
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im Tandoor gebacken }ndjrﬂlt\Spezmlsm}e gqbra}enf* \ '
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Bhindi Goscht

Lammfleisch in einer CurrysoBet mit frischen Okraschoten

Lamm Goha
Zartes Lammfleisch in einer milden SoBe mit Ingwer und Kokosmilch

Lamm Do Plaza
Zartes Lammfleisch mit frischen Zwiebeln, Knoblauch, fr. Ingwer und pikante SoBe

Rogan Josh
Zartes Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, fein gewiirzt, in Butter gebraten

Rind Spezialitaten

Alle Rind-Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert.

Seekh Kebab Masala
Rinderhackfleisch im Tandoor gegrillt mit SpezialsoBe

Butter Beef

Zartes Rindfleisch in einer leichten SoBe aus Tomaten, Butter und Sahne®

Kofta Palak
Hackfleischkugeln vom Rind mit Blattspinat gerbraten

Beef Garlic
Zartes Rindfleisch mit pikanten Gewiirzen, Tomaten und Knoblauch gebraten

Beef Tikka Masala

Rinderfilet in einer exotischen Kombination aus Gewiirzen mariniert, im Tandoor gebacken
und mit einer SpezialsoBe gebraten

Beef Madras

Zartes Rindfleisch in einer scharfen MadrassoBe mit frischen Champignons

Karahi Beef

Zartes Rindfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, fr. Ingwer, Gewiirzen, Krautern

Beef Jalfrezi
Zartes Rindfleisch mit frischem Gemiise gebraten

Beef Korma

Zartes Rindfleisch in einer milden KormasoBe, Mandeln,
Kokosraspeln und Kardamom

Kashmiri Beef
Zartes Rindfleisch in Kashmiri-Gewiirzen eingelegt, mit Rosinen,
Mandeln, Kardamom und Mandarinen gebraten

Beef Vindaloo
Zartes Rindfleisch in einer sehr scharfen ChilisoBe mit Kartoffeln

Beef Do Pizza
Zartes Rindfleisch mit frischen Zwiebeln, Knoblauch, frisch Ingwer & pikant SoBe

Beef Chilli

Rindfleisch mit Griiner Peproni in pikant Curryt SoBe

Unsere Empfehlung

Bestlmmen Sie selbst den Scharfegrad Ihres Gerichtes. W
Sle kénnen wihlen zwischen MILD, SCHARF oder SEHR SCHARF. -
Welsen Sle unser Personal bei der Bestellung auf Ihre personlichen Wunsche hin.
Wir beraten Sie gerne!

Fisch und Meeresfrischte™

Alle Genchte werden mit Basmatireis serviert.

Fisch Curry
Seezungenfilet in einer Ielchten CurrysoBeE 2\

Tandoorifisch Masala _ : -
Schwertfisch im Tandoor gegrillt in Spezualsol}e gebraten

Tandoorifisch Masala ~
Red Snapper im Tandoor gegrillt, in Spezmlsoﬁe gebraten

Fisch Korma ~ "
Lachs? in milder kormasoBe mit Gewdrzen, Mandeln Kokosraspeln
Kardamom gekocht mit Sahne? verfeinert \ b

Shai Prawn Masala - oo
Komgsgarnelen gegrillt mit Gewiirzen, Tomaten, anebeln W

Prawn Khaab
Krabben® mit frischen Champignons

Prawn Burjam \ | '
Basmati-Reis in exotlschen Gewurzen mlt Krabbenfleusch" Rosmen Mandeln und Safran

Fisch Palak

Lachs® flsch Blattspinat in exotlschen Gewurzen mit Curry Sahneﬂ‘B SoBe

Sabzi Prawn / - :
Krabben® mit frischem Gemiise in leichten Gewurzen

Fish Mango-

Lachfllet“ mit Mango in emer mllden SoBe

-




Veqetaﬂsche Gemcht / ;‘

“Alle Gericht werden mit Basmati-Reis serviert. < ¢

100. Vegetarisches Birjani 12,90 T
Basmatireis mit frischem Gemiise, Mandeln, Rosinen und Safran -

101. Palak Panner 12,90
Blattspinat mit exotischen Gewiirzen und fr. Kase' in Butter? gebraten

102. Aloo Palak 12,90
Kartoffeln mit Blattspinat gekocht in Curry-Sahne-SoBet®

103. Gobi Aloo 12,90
Blumenkohl und Kartoffeln in leichten Gwiirzen gekocht, mit Ingwer und Knobl. gebraten

104. Bengen Toori Masala 12,90
Auberginen und Zucchini in einer SpezialsoBe zubereitet

105. Mix Vegetables 12,90
Gemischtes Gemiise in CurrysoBe® mit Butter® und Zwiebeln

106. Tarka Dal 12,90
Hiilsenfriichte in verschiedenen Gewiirzen gekocht, mit Knoblauch in Butters gebraten

107. Bhindi Masala 14,50
Frische Okraschoten gebraten in CurrysoBef mit Zwiebeln

108. Vegetable Korma 14,20
Frische Gemiise in einer milden KormasoBe mit Mandeln, Kokosraspeln, Kardamom und Sahne®

109. Bengen Bartha 13,20
Im Tandoor gebackene Auberginen mit SpezialsoBe

110. No Rata Handi 14,90
Neun Gemiisesorten mit frisch gemahlenen Gewiirzen in einem Lehmtopf zubereitet und serviert

111. Aloo Bengen 12,90
Kartoffeln, Aubergmen Tomaten und Zwiebeln in einer SoBe mit feinen Gewiirzen
und Ingwer zubereitet

112. Kofta Malaee 12,90
Kartoffeln, Erbsen, Kase, Tomaten und Zwiebeln in einer milden SoBe mit Sahne? und Mandel

113. Dal Palak 13,50
Blattspinat mit Linsen, Zwieblen, Tomaten und Ingwer mit feinen Gewiirzen auf Butter® gebraten

114. Vegetables Chill 1250 4
Gemischtes Gemiise mit einer pikanten Sauce in Butter® gebraten

115. Shahi Paneer Masala 14,90
Frischer Kase mit exotischen Gewiirzen und Milde SoBe

116. Shai Bengen Korma 14,90
Fr. Auberginen Korma, Sauce mit Cashews, Mandel und Kardamon

117. Channa Masala 12,50
Kichererbsen mit Gewiirzen in einer Curryt SoBe

118. Daal Mix 12,50
Verschiedenen Linsen mit Gewiirzen in einer feinen SoBe

119. Daal Makhni 12,90

Hulsenfriichte in verschiedenen Gewiirzen gekocht mit Knoblauch in Butter? gebraten
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140. Firni
Reispudding mit Rosenwasser, Mandeln und Kardamom

Rasmalai
Indische Quarkballchen nach Landesart

Ghulab Jaman
Zuckerbdllchen eingelegt in ButtersoBe?, warmserviert

Fruit-Chat
Frischer Obstsalat

Gajar ka Halwa
Karottenpudding mit Mandeln, Kardamon und Butter?

Eis Kulfi Pista

Indisches Pistazieneis?

Eis Kulfi Mango
Indisches Mangoeis?

Kulfi

(a true taste of the east)
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370. Lassi Mangoe
372. Lassi Salzs
00la1,13,0, Fantaha,?,m,o, Sprite?,u

Rotweine

Sula

Primitivo
WeiBweine

Sula

2018er Sauvignon Blanc
Kingfischer

Hefeweizen

Hefeweizen Dunkel
Hefeweizen Kristall

Al bul =TT el
Zusatzstoffe: 1= mit Farbstoff, 2="mit Kunserwerungsstoff 3— mlt Anttoxldatmnsmlttel 4= geschwarzt, 5= geschwefelt,
6= gewachst, 7= mit Phosphat, 8= mit Geschmacksverstarker 9= Formflmschvorderschmken aus Vorderschinkenteilen
zusammengefigt, 10= mit SuBungsmlttel 12-— mlt Nltrstpokelsaiz und N:trat,ﬂs koﬂemhaltlg
Phenylalaninquelle, *

—'1-_

Alkoholfreie Getranke

Alkoholhaltige Getranke

_,,, o -_f-'-

22= Verdickunsmittel, 23= Aroma 24-— Backtnebmlttel 25= Emulgatoren _.f“x.

0,5
0,5

0,751
0,751

0,75 |
0,751
0,31
0,51
0,51
0,51

14= enthalt eine
= vom DrehspieB, 16= aus Rindfleisch, 17= zur ‘Halfte aus Rindfleisch und Schweinefleisch,
18= aus Schweinefleisch, 19= vom Truthahn, 20= Surlmr-,Krebsﬂe;schlmltat 21 modlfmerte Starke,

Allergene: A= Glutenhaltlges Getreide (We:zen) Bd Kfebstiere C- E:er D_ Flsch E- Erdnusse F:Sojabuhnen

G=Milch,H=S chalenfruchte ( Nusse),
P= Luplnen H= WBICh’(IBI‘E -

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerlchte konnen neben gekennzelch neten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten
sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Eine Liste der enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe in
unseren Speisen erfragen Sie bitte bei unsarem Serwcepersonal Bltte |nfnrm|eren Sle unser Serwcepersonal gegebenen-

falls iiber Allergien oder Unvertraghchkeuten o
Fiir die Kennzeichnung von kennzelchnungspﬂlchtlgen Zusatzstuffen und Al|ergenen ist allein der Bringdienst
verantwortlich. Alle Abblldungen sind. Serweruurschlage Druckfehler, Irrtimer & Preisanderungen vorbehalten.

Alle Preise in Euro mkl .ges. MwSt Mlt Veroffentllchung dleser Karte verlleren alle blsherlgen Karten Ihre Giiltigkeit!
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